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L’entreprise et son activité 
L’entreprise est une Boulangerie-Pâtisserie. Elle possède un 
magasin de vente et une pièce (laboratoire) où l’on fabrique 
différentes sortes de pains et de pâtisseries.

Situation antérieure 
Les boules de pâtes étaient préparées avec une diviseuse non 
munie d’une aspiration. Le boulanger faisait des allergies à la 
farine (rhinites).
 

Solution mise en œuvre
Une diviseuse équipée d’un système d’aspiration annulaire 
de poussière de farine a été achetée. Elle permet de diviser la 
préparation en boules de pâtes d’égale quantité tout en supprimant 
les émanations des poussières de farines lors de la dépose de la 
pâte dans la diviseuse ainsi que lors de l’ouverture du couvercle 
de la diviseuse

Résultats 
Diminution des poussières de farine dans le laboratoire pendant la 
préparation des différentes boules de pâtes. Le boulanger n’a plus  
d’allergie.
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